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Un nouveau pain fait son entrée !

Un format adapté aux besoins nutritionnels des enfants

‘ MARS _ ; nfar
et une farine Label Rouge issue des champs de blé d’lle-de-France :

}‘\\ 2024 pour un pain savoureux et de qualité ! LQ
MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - ECOLES ELEMENTAIRES

SEMAINE 13 LUNDI 25/03/2024  MARDI 26/03/2024  MERCREDI 27/03/202y  J-UPl 28/03/2024 VENDRED! 29/03/2024

100%
VEGETARIEN

MAIRIE DE NANTERRE

Salade iceberg + mais Betteraves cubes
x‘i
/ .
Sauté de dinde - Bolognaise
PLATNE.:-IOIX Pané a I'emmental BBC sauce g Palet de veau au jus de lentilles ggt’:ﬁ;;@%:;gﬂsc
ﬁ tandoori bio/locales :
PLAT CHOIX . . Beignet de calamar
N°2 Saucisse de volaille Vel / / /
Duo de patate Pommes de Pates HVE et
douce et terre cubes Epinards & la créme locale (fabriquée oz, EEtILESDCCZ)LIJSISII']eS
carottes ciboulette dans I'Essonne) J
Calin nature 7 Yaourt aromatisé .
LAITAGE Fromage blanc / sur lit de fruits | reree e/ mesl Mini Ortolan
DESSERT Compote Aﬁ Creme des§ert / Coupelle_de fruits au Ananas frais
pomme/banane % chocolat bio sirop

ol a CERTIFICATION =

AB Z fh ’5( ENVIRONNEMENTALE d b

S > v Py NIVEAU 2
Agriculture Péche durable Bleu blanc IGP Indication géo-  AOP Appelation Label Rouge Environnemental HVE Haute valeur Elaboré sur place
biologique* MSC coeur graphique protégée d’origine protégée 9 CE2 environnementale par nos équipes

*Sur le menu de MARS, nous proposons
24,7% de composantes en Agriculture biologique (hors centre de loisirs).
Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en cas de difficulté d'approvisionnement.

Dans les restaurants scolaires, les viandes de boeuf, agneau, veau, mouton proposées dans les
restaurants proviennent de circuit court.



