
Agriculture  
biologique*

Pêche durable 
MSC

Bleu blanc 
cœur

IGP Indication géo-
graphique protégée

AOP Appelation 
d’origine protégée Label Rouge Environnemental 

CE2
HVE Haute valeur 
environnementale

Élaboré sur place  
par nos équipes

*Sur le menu de MARS, nous proposons  
24,7% de composantes en Agriculture biologique (hors centre de loisirs). 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficulté d’approvisionnement. 

LUNDI 18/03/2024 
MARDI 19/03/2024

MERCREDI 20/03/2024 JEUDI 21/03/2024 
VENDREDI 22/03/2024

ENTRÉE  /  / Velouté de carottes 
bio/locales maison  / Rigolo au fromage 

(=feuilleté frais)

PLAT CHOIX  
N°1

Omelette  
nature BBC Merguez grillée

Tartiflette  
végétarienne 
(assemblage sur 
office)"

Curry de pois 
chiche

Sauté de porc 
sauce moutarde  
à l'ancienne

ACCOMPAGNEMENT Chou fleur  
béchamel

Lentilles  
bio/locales 
cuisinées

Salade verte Semoule bio 
aux 4 épices Haricots verts

LAITAGE Yaourt nature bio Kiri  / Yaourt à boire 
banane/fraise  /

DESSERT Beignet aux pommes Compote HVE Fruit de saison  
atypique Duo kiwi et orange Île flottante 

GOÛTER

Palet breton Baguette Label Rouge Brioche tressée Baguette Label Rouge Moelleux aux pommes

Fruit de saison atypique Barre de chocolat bio Compote pomme/fraise Cantafrais  /

Lait commerce équitable Lait commerce équitable Lait commerce équitable Lait commerce équitable Lait commerce équitable

Dans les restaurants scolaires, les viandes de bœuf, agneau, veau, mouton proposées dans les  
restaurants proviennent de circuit court.

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - ÉCOLES MATERNELLESÉCOLES MATERNELLES

MARSMARS  
20242024
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SEMAINE 12
LUNDI 29/01/2024 MARDI 30/01/2024

MERCREDI 31/0 1/2024
JEUDI 0 1/02/2024 VENDREDI 02/02/2024

ENTRÉE / / Salade maïs/thon / /

PLAT CHOIX
N°1

Ragoût de 
haricots rouges 
bio et local au 
piment doux

Omelette au
 reblochon

Cœur de merlu 
MSC au beurre et 
persil

Raviolis au saumon Crêpe à l'emmental 

ACCOMPAGNEMENT

Pommes de 
terre coupées 
en quartiers à 
la ciboulette

Haricots verts 
à l'ail

Curvi rigati bio 
& local (pâtes) 
et ratatouille aux 
légumes frais

 / Salade iceberg et 
croûtons

LAITAGE Yaourt nature 
bio Yaourt nature sucré /  / Chanteneige bio

DESSERT Fruit de saison Palet breton Mousse 
au chocolat bio

Moelleux marbré 
et purée de 
pomme HVE

Crêpe au chocolat

GOÛTER

Gaufre liégeoise Pain LR Fourré à la fraise bio Barre bretonne Croissant

/ Pate à tartiner bio Coupelle de fruits / /

Lait commerce équitable Lait commerce équitable Lait commerce équitable Lait commerce équitable Lait commerce équitable

Dans les restaurants scolaires, les viandes de bœuf, agneau, veau, mouton proposées dans les 
restaurants proviennent de circuit court.

Agriculture 
biologique*

Pêche durable 
MSC

Bleu blanc 
cœur

IGP Indication géo-
graphique protégée

AOP Appelation 
d’origine protégée Label Rouge Viande bovine 

française
HVE Haute valeur 
environnementale

Élaboré sur place 
par nos équipes

FÉVR IERFÉVR IER
20242024

Un nouveau pain fait son entrée !
Un format adapté aux besoins nutritionnels des enfants 
et une farine Label Rouge issue des champs de blé d’Île-de-France : 
pour un pain savoureux et de qualité !

*Sur le menu de FÉVRIER, nous proposons 
20% de composantes en Agriculture biologique (hors centre de loisirs).

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficulté d’approvisionnement.

Menu ChandeleurMENU GRÈVE

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - ÉCOLES MATERNELLESÉCOLES MATERNELLES
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