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SEMAINE 12

LUNDI 18/03/2024
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Un nouveau pain fait son entrée !

MARDI 19/03/2024

MERCREDI 20/03/2024

100%
VEGETARIEN

Un format adapté aux besoins nutritionnels des enfants
et une farine Label Rouge issue des champs de blé d’lle-de-France :
pour un pain savoureux et de qualité !
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VENDREDI 22/03/2024

PLAT CHOIX
N°1

PLAT CHOIX
N°2

/ / Velouté de carottes / Rigolo au fromage
bio/locales maison (=feuilleté frais)
Tartiflette ,
gﬁ%/’ Omelette , végétarienne Curry de pois ?2322 ?neogfc);rcde
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Portion de Hoki
/ E= Merguez végétale / / MSC beurre frais et

brunoise de légumes
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Lentilles

LAITAGE

DESSERT

= Chou fleur . —=_  Semoule bio ]
p— bio/locales Salade verte i A P Haricots verts
béchamel e el aux 4 épices
> . . Yaourt a boire
Yaourt nature bio Kiri / [T - /
Beignet aux pommes Compote HVE Fruit de saison Duo kiwi et orange Tle flottante

atypique

Brioche tressée  Compote pomme/fraise ¢ Lait commerce équitable
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Agriculture
biologique*

MSC

Bleu blanc
coeur

IGP Indication géo-
graphigue protégée

AOP Appelation
d’origine protégée

Label Rouge

CERTIFICATION ) ¥4V
ENVIRONNEMENTALE 7

NIVEAU 2

Environnemental
CE2

HVE Haute valeur
environnementale
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CUISINE PAR
HOS EQUIPES

Elaboré sur place
par nos équipes

Dans les restaurants scolaires, les viandes de boeuf, agneau, veau, mouton proposées dans les
restaurants proviennent de circuit court.

*Sur le menu de MARS, nous proposons

24,7% de composantes en Agriculture biologique (hors centre de loisirs).
Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en cas de difficulté d'approvisionnement.





