
LUNDI 26/02/2024 
MARDI 27/02/2024

MERCREDI 28/02/2024 
JEUDI 29/02/2024 VENDREDI 0 1/03/2024

ENTRÉE  / Salade verte  /  /  /

PLAT CHOIX  
N°1

Tortillas aux oignons 
(frais)

Brandade de
poisson MSC
maison

Boulette végétale 
sauce tomate

Daube provençale 
(sauté de bœuf 
Label Rouge et 
français)

Boulettes de 
volaille sauce curry

PLAT CHOIX  
N°2 / / / Roulé végétal blé et pois 

+ ketchup
Aiguillette de colin  

aux 3 cérales + ketchup

ACCOMPAGNEMENT Haricots plats 
CE2 à l'ail  / Purée de pomme 

de terre
Carottes billes 
ail/persil

Cœur de blé aux 
petits légumes

LAITAGE Yaourt mixé  
à la pêche bio

Fromage blanc 
nature bio + sucre

Tomme grise bio 
à la coupe Yaourt nature bio Brie pasteurisé bio 

à la coupe

DESSERT Grande madeleine  / Fruit de saison Purée de pomme 
bio, HVE et local Mousse au chocolat

*Sur le menu de MARS, nous proposons  
24,7% de composantes en Agriculture biologique (hors centre de loisirs). 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficulté d’approvisionnement. 

Dans les restaurants scolaires, les viandes de bœuf, agneau, veau, mouton proposées dans les  
restaurants proviennent de circuit court.

Agriculture  
biologique*

Pêche durable 
MSC

Bleu blanc 
cœur

IGP Indication géo-
graphique protégée

AOP Appelation 
d’origine protégée Label Rouge Environnemental 

CE2
HVE Haute valeur 
environnementale

Élaboré sur place  
par nos équipes

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - ÉCOLES ÉLÉMENTAIRESÉCOLES ÉLÉMENTAIRES
LUNDI 29/01/2024 MARDI 30/01/2024

MERCREDI 31/0 1/2024
JEUDI 0 1/02/2024 VENDREDI 02/02/2024

ENTRÉE / / Salade maïs/thon / /

PLAT CHOIX
N°1

Ragoût de 
haricots rouges 
bio et local au 
piment doux

Omelette au
 reblochon

Cœur de merlu 
MSC au beurre et 
persil

Raviolis au saumon Crêpe à l'emmental 

ACCOMPAGNEMENT

Pommes de 
terre coupées 
en quartiers à 
la ciboulette

Haricots verts 
à l'ail

Curvi rigati bio 
& local (pâtes) 
et ratatouille aux 
légumes frais

 / Salade iceberg et 
croûtons

LAITAGE Yaourt nature 
bio Yaourt nature sucré /  / Chanteneige bio

DESSERT Fruit de saison Palet breton Mousse 
au chocolat bio

Moelleux marbré 
et purée de 
pomme HVE

Crêpe au chocolat

GOÛTER

Gaufre liégeoise Pain LR Fourré à la fraise bio Barre bretonne Croissant

/ Pate à tartiner bio Coupelle de fruits / /

Lait commerce équitable Lait commerce équitable Lait commerce équitable Lait commerce équitable Lait commerce équitable

Dans les restaurants scolaires, les viandes de bœuf, agneau, veau, mouton proposées dans les 
restaurants proviennent de circuit court.

Agriculture 
biologique*

Pêche durable 
MSC

Bleu blanc 
cœur

IGP Indication géo-
graphique protégée

AOP Appelation 
d’origine protégée Label Rouge Viande bovine 

française
HVE Haute valeur 
environnementale

Élaboré sur place 
par nos équipes

FÉVR IERFÉVR IER
20242024

Un nouveau pain fait son entrée !
Un format adapté aux besoins nutritionnels des enfants 
et une farine Label Rouge issue des champs de blé d’Île-de-France : 
pour un pain savoureux et de qualité !

*Sur le menu de FÉVRIER, nous proposons 
20% de composantes en Agriculture biologique (hors centre de loisirs).

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficulté d’approvisionnement.

Menu ChandeleurMENU GRÈVE

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - ÉCOLES MATERNELLESÉCOLES MATERNELLES
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SEMAINE 05

GOÛTER  
DU MERCREDI Baguette Label Rouge + pâte à tartiner cacao/noisette  •  Compote de pomme  •  Lait commerce équitable
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SEMAINE 09

MARS MARS 
20242024



Agriculture  
biologique*

Pêche durable 
MSC

Bleu blanc 
cœur

IGP Indication géo-
graphique protégée

AOP Appelation 
d’origine protégée Label Rouge Environnemental 

CE2
HVE Haute valeur 
environnementale

Élaboré sur place  
par nos équipes

*Sur le menu de MARS, nous proposons  
24,7% de composantes en Agriculture biologique (hors centre de loisirs). 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficulté d’approvisionnement. 

LUNDI 04/03/2024 
MARDI 05/03/2024

MERCREDI 06/03/2024 
JEUDI 07/03/2024 VENDREDI 08/03/2024

ENTRÉE  /  /  / Taboulé  
(semoule bio)

Betteraves cubes  
bio et locales

PLAT CHOIX  
N°1

Mini galette  
pois chiches, patate 

douce, carottes (frais) 
+ Ketchup

Pilon de poulet 
BBC grillé aux 
herbes

Lasagnes  
végétariennes  
(haché végétarien 
bio)

Émincé de bœuf 
(Label Rouge et 
français) sauce 
curcuma

Cœur de merlu MSC 
sauce citronnelle

PLAT CHOIX  
N°2 / Nuggets de blé Salade verte Omelette au fromage /

ACCOMPAGNEMENT Printanière  
de légumes

Boulgour bio  
à la tomate  / Brocolis CE2  

ail/persil
Vermicelles de riz  
à la chinoise

LAITAGE Philadelphia nature
Yaourt BBC et local 
(issu Ferme de 
Viltain dans le 78) 
+ brisures d'Oréo

Vache qui rit bio  / Fromage frais aux 
fruits bio

DESSERT Crème dessert  
à la vanille

Fruit de saison 
bio atypique Compote pomme/abricot Lait gélifié au  

chocolat bio (= flan)  /

Dans les restaurants scolaires, les viandes de bœuf, agneau, veau, mouton proposées dans les  
restaurants proviennent de circuit court.

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - ÉCOLES ÉLÉMENTAIRESÉCOLES ÉLÉMENTAIRES
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LUNDI 29/01/2024 MARDI 30/01/2024
MERCREDI 31/0 1/2024

JEUDI 0 1/02/2024 VENDREDI 02/02/2024

ENTRÉE / / Salade maïs/thon / /

PLAT CHOIX  
N°1

Ragoût de 
haricots rouges 
bio et local au 
piment doux

Omelette au
 reblochon

Cœur de merlu 
MSC au beurre et 
persil

Raviolis au saumon Crêpe à l'emmental 

ACCOMPAGNEMENT

Pommes de 
terre coupées 
en quartiers à 
la ciboulette

Haricots verts 
à l'ail

Curvi rigati bio 
& local (pâtes) 
et ratatouille aux 
légumes frais

 / Salade iceberg et 
croûtons

LAITAGE Yaourt nature 
bio Yaourt nature sucré /  / Chanteneige bio

DESSERT Fruit de saison Palet breton Mousse 
au chocolat bio

Moelleux marbré 
et purée de 
pomme HVE

Crêpe au chocolat

GOÛTER

Gaufre liégeoise Pain LR Fourré à la fraise bio Barre bretonne Croissant

/ Pate à tartiner bio Coupelle de fruits / /

Lait commerce équitable Lait commerce équitable Lait commerce équitable Lait commerce équitable Lait commerce équitable

Dans les restaurants scolaires, les viandes de bœuf, agneau, veau, mouton proposées dans les  
restaurants proviennent de circuit court.

Agriculture  
biologique*

Pêche durable 
MSC

Bleu blanc 
cœur

IGP Indication géo-
graphique protégée

AOP Appelation 
d’origine protégée Label Rouge Viande bovine 

française
HVE Haute valeur 
environnementale

Élaboré sur place  
par nos équipes

FÉVR IERFÉVR IER  
20242024

Un nouveau pain fait son entrée !
Un format adapté aux besoins nutritionnels des enfants 
et une farine Label Rouge issue des champs de blé d’Île-de-France : 
pour un pain savoureux et de qualité !

*Sur le menu de FÉVRIER, nous proposons  
20% de composantes en Agriculture biologique (hors centre de loisirs). 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficulté d’approvisionnement. 

Menu ChandeleurMENU GRÈVE

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - ÉCOLES MATERNELLESÉCOLES MATERNELLES
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SEMAINE 05SEMAINE 10

MARS MARS 
20242024

GOÛTER  
DU MERCREDI Prince chocolat  •  Fruit de saison  •  Lait commerce équitable



Agriculture  
biologique*

Pêche durable 
MSC

Bleu blanc 
cœur

IGP Indication géo-
graphique protégée

AOP Appelation 
d’origine protégée Label Rouge Environnemental 

CE2
HVE Haute valeur 
environnementale

Élaboré sur place  
par nos équipes

*Sur le menu de MARS, nous proposons  
24,7% de composantes en Agriculture biologique (hors centre de loisirs). 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficulté d’approvisionnement. 

LUNDI 1 1 /03/2024
MARDI 12/03/2024 

MERCREDI 13/03/2024 JEUDI 14/03/2024 VENDREDI 15/03/2024

ENTRÉE  /  /  / Rillettes de thon  /

PLAT CHOIX  
N°1

Nuggets de poisson 
frais + ketchup

Blanquette 
d'haricots 
blancs bio/local

Boulettes de bœuf 
(viande française) 
au jus

Sauté de veau 
aux pois chiche 
bio/local sauce 
orientale

Crêpe emmental bio

PLAT CHOIX  
N°2 / / / Œuf brouillé Cordon bleu

ACCOMPAGNEMENT Duo de patate 
douce et carotte Riz basmati Purée de potiron à 

La Vache qui rit
Pommes de terre 
cubes ciboulette

Haricots beurre et 
champignons/oignons 
frais

LAITAGE Délice d'emmental Emmental bio Yaourt citron bio Yaourt mixé à la 
pêche bio Babybel

DESSERT Dessert de
pomme bio

Fruit de saison 
bio/local  / Crème dessert  

au chocolat maison

Dans les restaurants scolaires, les viandes de bœuf, agneau, veau, mouton proposées dans les  
restaurants proviennent de circuit court.

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - ÉCOLES ÉLÉMENTAIRESÉCOLES ÉLÉMENTAIRES
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LUNDI 29/01/2024 MARDI 30/01/2024
MERCREDI 31/0 1/2024

JEUDI 0 1/02/2024 VENDREDI 02/02/2024

ENTRÉE / / Salade maïs/thon / /

PLAT CHOIX
N°1

Ragoût de 
haricots rouges 
bio et local au 
piment doux

Omelette au
 reblochon

Cœur de merlu 
MSC au beurre et 
persil

Raviolis au saumon Crêpe à l'emmental 

ACCOMPAGNEMENT

Pommes de 
terre coupées 
en quartiers à 
la ciboulette

Haricots verts 
à l'ail

Curvi rigati bio 
& local (pâtes) 
et ratatouille aux 
légumes frais

 / Salade iceberg et 
croûtons

LAITAGE Yaourt nature 
bio Yaourt nature sucré /  / Chanteneige bio

DESSERT Fruit de saison Palet breton Mousse 
au chocolat bio

Moelleux marbré 
et purée de 
pomme HVE

Crêpe au chocolat

GOÛTER

Gaufre liégeoise Pain LR Fourré à la fraise bio Barre bretonne Croissant

/ Pate à tartiner bio Coupelle de fruits / /

Lait commerce équitable Lait commerce équitable Lait commerce équitable Lait commerce équitable Lait commerce équitable

Dans les restaurants scolaires, les viandes de bœuf, agneau, veau, mouton proposées dans les 
restaurants proviennent de circuit court.

Agriculture 
biologique*

Pêche durable 
MSC

Bleu blanc 
cœur

IGP Indication géo-
graphique protégée

AOP Appelation 
d’origine protégée Label Rouge Viande bovine 

française
HVE Haute valeur 
environnementale

Élaboré sur place 
par nos équipes

FÉVR IERFÉVR IER
20242024

Un nouveau pain fait son entrée !
Un format adapté aux besoins nutritionnels des enfants 
et une farine Label Rouge issue des champs de blé d’Île-de-France : 
pour un pain savoureux et de qualité !

*Sur le menu de FÉVRIER, nous proposons 
20% de composantes en Agriculture biologique (hors centre de loisirs).

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficulté d’approvisionnement.

Menu ChandeleurMENU GRÈVE

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - ÉCOLES MATERNELLESÉCOLES MATERNELLES
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SEMAINE 05SEMAINE 1 1

MARS MARS 
20242024

GOÛTER  
DU MERCREDI Pain au lait  •          Fruit de saison atypique  •  Lait commerce équitable

Gâteau au yaourt BBC 
et local à la fraise
fait sur office (à la farine bio et local)



Agriculture  
biologique*

Pêche durable 
MSC

Bleu blanc 
cœur

IGP Indication géo-
graphique protégée

AOP Appelation 
d’origine protégée Label Rouge Environnemental 

CE2
HVE Haute valeur 
environnementale

Élaboré sur place  
par nos équipes

*Sur le menu de MARS, nous proposons  
24,7% de composantes en Agriculture biologique (hors centre de loisirs). 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficulté d’approvisionnement. 

LUNDI 18/03/2024 
MARDI 19/03/2024

MERCREDI 20/03/2024 JEUDI 21/03/2024 
VENDREDI 22/03/2024

ENTRÉE  /  / Velouté de carottes 
bio/locales maison  / Rigolo au fromage  

(=feuilleté frais)

PLAT CHOIX  
N°1

Omelette  
nature BBC Merguez grillée

Tartiflette  
végétarienne 
(assemblage sur 
office)"

Curry de pois 
chiche

Sauté de porc  
sauce moutarde  
à l'ancienne

PLAT CHOIX  
N°2 / Merguez végétale / /

Portion de Hoki 
MSC beurre frais et 
brunoise de légumes

ACCOMPAGNEMENT Chou fleur  
béchamel

Lentilles  
bio/locales  
cuisinées

Salade verte Semoule bio  
aux 4 épices Haricots verts

LAITAGE Yaourt nature bio Kiri  / Yaourt à boire  
banane/fraise  /

DESSERT Beignet aux pommes Compote HVE Fruit de saison  
atypique Duo kiwi et orange Île flottante 

Dans les restaurants scolaires, les viandes de bœuf, agneau, veau, mouton proposées dans les  
restaurants proviennent de circuit court.

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - ÉCOLES ÉLÉMENTAIRESÉCOLES ÉLÉMENTAIRES
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LUNDI 29/01/2024 MARDI 30/01/2024
MERCREDI 31/0 1/2024

JEUDI 0 1/02/2024 VENDREDI 02/02/2024

ENTRÉE / / Salade maïs/thon / /

PLAT CHOIX  
N°1

Ragoût de 
haricots rouges 
bio et local au 
piment doux

Omelette au
 reblochon

Cœur de merlu 
MSC au beurre et 
persil

Raviolis au saumon Crêpe à l'emmental 

ACCOMPAGNEMENT

Pommes de 
terre coupées 
en quartiers à 
la ciboulette

Haricots verts 
à l'ail

Curvi rigati bio 
& local (pâtes) 
et ratatouille aux 
légumes frais

 / Salade iceberg et 
croûtons

LAITAGE Yaourt nature 
bio Yaourt nature sucré /  / Chanteneige bio

DESSERT Fruit de saison Palet breton Mousse 
au chocolat bio

Moelleux marbré 
et purée de 
pomme HVE

Crêpe au chocolat

GOÛTER

Gaufre liégeoise Pain LR Fourré à la fraise bio Barre bretonne Croissant

/ Pate à tartiner bio Coupelle de fruits / /

Lait commerce équitable Lait commerce équitable Lait commerce équitable Lait commerce équitable Lait commerce équitable

Dans les restaurants scolaires, les viandes de bœuf, agneau, veau, mouton proposées dans les  
restaurants proviennent de circuit court.

Agriculture  
biologique*

Pêche durable 
MSC

Bleu blanc 
cœur

IGP Indication géo-
graphique protégée

AOP Appelation 
d’origine protégée Label Rouge Viande bovine 

française
HVE Haute valeur 
environnementale

Élaboré sur place  
par nos équipes

FÉVR IERFÉVR IER  
20242024

Un nouveau pain fait son entrée !
Un format adapté aux besoins nutritionnels des enfants 
et une farine Label Rouge issue des champs de blé d’Île-de-France : 
pour un pain savoureux et de qualité !

*Sur le menu de FÉVRIER, nous proposons  
20% de composantes en Agriculture biologique (hors centre de loisirs). 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficulté d’approvisionnement. 

Menu ChandeleurMENU GRÈVE

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - ÉCOLES MATERNELLESÉCOLES MATERNELLES
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SEMAINE 05SEMAINE 12

MARS MARS 
20242024

GOÛTER  
DU MERCREDI Brioche tressée  •  Compote pomme/fraise  •  Lait commerce équitable



Agriculture  
biologique*

Pêche durable 
MSC

Bleu blanc 
cœur

IGP Indication géo-
graphique protégée

AOP Appelation 
d’origine protégée Label Rouge Environnemental 

CE2
HVE Haute valeur 
environnementale

Élaboré sur place  
par nos équipes

*Sur le menu de MARS, nous proposons  
24,7% de composantes en Agriculture biologique (hors centre de loisirs). 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficulté d’approvisionnement. 

LUNDI 25/03/2024 MARDI 26/03/2024 MERCREDI 27/03/2024
JEUDI 28/03/2024 

VENDREDI 29/03/2024

ENTRÉE  / Salade iceberg + maïs Betteraves cubes  /  /

PLAT CHOIX  
N°1 Pâné à l'emmental

Sauté de dinde 
BBC sauce  
tandoori

Palet de veau au jus
Bolognaise  
de lentilles  
bio/locales

Cœur de merlu MSC 
beurre frais/citron

PLAT CHOIX  
N°2 Saucisse de volaille Beignet de calamar  

+ ketchup / / /

ACCOMPAGNEMENT Poêlée de 
légumes verts

Pommes de 
terre cubes 
ciboulette

Épinards à la crème
Pâtes HVE et 
locale (fabriquée 
dans l'Essonne)

Petit pois  
au jus cuisinés

LAITAGE Fromage blanc  / Câlin nature  
sur lit de fruits

Yaourt aromatisé 
fraise bio/local Mini Ortolan

DESSERT Compote  
pomme/banane

Creme dessert  
chocolat bio  / Fruit de saison Cocktail de fruits au sirop

Dans les restaurants scolaires, les viandes de bœuf, agneau, veau, mouton proposées dans les  
restaurants proviennent de circuit court.

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - ÉCOLES ÉLÉMENTAIRESÉCOLES ÉLÉMENTAIRES
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LUNDI 29/01/2024 MARDI 30/01/2024
MERCREDI 31/0 1/2024

JEUDI 0 1/02/2024 VENDREDI 02/02/2024

ENTRÉE / / Salade maïs/thon / /

PLAT CHOIX  
N°1

Ragoût de 
haricots rouges 
bio et local au 
piment doux

Omelette au
 reblochon

Cœur de merlu 
MSC au beurre et 
persil

Raviolis au saumon Crêpe à l'emmental 

ACCOMPAGNEMENT

Pommes de 
terre coupées 
en quartiers à 
la ciboulette

Haricots verts 
à l'ail

Curvi rigati bio 
& local (pâtes) 
et ratatouille aux 
légumes frais

 / Salade iceberg et 
croûtons

LAITAGE Yaourt nature 
bio Yaourt nature sucré /  / Chanteneige bio

DESSERT Fruit de saison Palet breton Mousse 
au chocolat bio

Moelleux marbré 
et purée de 
pomme HVE

Crêpe au chocolat

GOÛTER

Gaufre liégeoise Pain LR Fourré à la fraise bio Barre bretonne Croissant

/ Pate à tartiner bio Coupelle de fruits / /

Lait commerce équitable Lait commerce équitable Lait commerce équitable Lait commerce équitable Lait commerce équitable

Dans les restaurants scolaires, les viandes de bœuf, agneau, veau, mouton proposées dans les  
restaurants proviennent de circuit court.

Agriculture  
biologique*

Pêche durable 
MSC

Bleu blanc 
cœur

IGP Indication géo-
graphique protégée

AOP Appelation 
d’origine protégée Label Rouge Viande bovine 

française
HVE Haute valeur 
environnementale

Élaboré sur place  
par nos équipes

FÉVR IERFÉVR IER  
20242024

Un nouveau pain fait son entrée !
Un format adapté aux besoins nutritionnels des enfants 
et une farine Label Rouge issue des champs de blé d’Île-de-France : 
pour un pain savoureux et de qualité !

*Sur le menu de FÉVRIER, nous proposons  
20% de composantes en Agriculture biologique (hors centre de loisirs). 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficulté d’approvisionnement. 

Menu ChandeleurMENU GRÈVE

MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - MENUS RESTAURATION SCOLAIRE - ÉCOLES MATERNELLESÉCOLES MATERNELLES
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SEMAINE 05SEMAINE 13

MARS MARS 
20242024

GOÛTER  
DU MERCREDI Baguette Label Rouge +      confiture abricot bio  •      Compote de pomme bio  •  Lait commerce équitable




