
Agriculture  
biologique*

Pêche durable 
MSC

Bleu blanc 
cœur

IGP Indication géo-
graphique protégée

AOP Appelation 
d’origine protégée

Label Rouge
Environnemental 

CE2
HVE Haute valeur 
environnementale

Élaboré sur place  
par nos équipes

*Sur le menu d' AVRIL, nous proposons  
23,33% de composantes en Agriculture biologique (hors centre de loisirs). 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficulté d’approvisionnement. 

LUNDI 08/04/2024
JEUDI 09/04/2024

MERCREDI 10/04/2024
JEUDI 1 1 /04/2024

VENDREDI 12/04/2024

ENTRÉE Salade verte / / Tarte tomate/chèvre Carottes râpées 
aux agrumes

PLAT CHOIX  
N°1

Bolognaise de 
boeuf bio  

Coeur de 
merlu MSC 
sauce chili 

Omelette au fromage

Sauté de boeuf 
LR en cuisson 
de nuit façon 
bourguignon

Pois chiches bio/
local sauce curry 

ACCOMPAGNEMENT

Pâtes 
Coquill'othes 
bio (farine de 
blé tendre et 
pois chiches)

Duo haricots 
plats/pommes 
de terre 

Petits pois CE2 
cuisinés

Chou fleur 
persillé Semoule bio 

LAITAGE Fromage frais 
nature + sucre

Emmental à la coupe Gouda / Yaourt bio 
à la framboise 

DESSERT / Fruit de saison 
bio/local

Riz au lait maison Liégois au chocolat /

GOÛTER

Baguette LR 
+ confiture 
d'abricots bio 

Brioche tressée Fourré abricot
Baguette Label 
Rouge + Samos Barre marbrée

Compote pomme/
banane 

/
Fruit de saison 
atypique 

  Coupelle fruits au sirop /

Lait commerce équitable Lait aromatisé au chocolat Lait commerce équitable Lait commerce équitable Yaourt à boire à l'abricot

Dans les restaurants scolaires, les viandes de bœuf, agneau, veau, mouton proposées dans les  
restaurants proviennent de circuit court.
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Agriculture  
biologique*

Pêche durable 
MSC

Bleu blanc 
cœur

IGP Indication géo-
graphique protégée

AOP Appelation 
d’origine protégée

Label Rouge
Environnemental 

CE2
HVE Haute valeur 
environnementale

Élaboré sur place  
par nos équipes

*Sur le menu d' AVRIL, nous proposons  
23,33% de composantes en Agriculture biologique (hors centre de loisirs). 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficulté d’approvisionnement. 

MERCREDI 15/04/2024
MARDI 16/04/2024

MERCREDI 17/04/2024 JEUDI 17/04/2024
VENDREDI 19/04/2024

ENTRÉE / /
Salade de maïs/
surimi et fêta

/
Salade Coleslaw 
(carottes, chou blanc, 
mayonnaise)

PLAT CHOIX  
N°1

Haricots rouges 
bio/local façon 
chili

Sauté de dinde 
BBC sauce 
citron/olives

Tortellinis 
ricotta/épinard 
sauce crème

Pizza 3 fromages 
cantal AOP (frais)

Blanquette de 
poisson MSC

ACCOMPAGNEMENT Riz Pilaf
Haricots verts 
ail/persil

/ Salade verte
Purée de pommes de 
terre fraiche

LAITAGE Coq de Bruyère 
à la coupe

Rondelet bio /
Crème dessert 
maison

Yaourt brassé aux fruits + 
mini lapin en chocolat

DESSERT Compote pomme/
ananas

Chou à la vanille Fruit de saison
Fruit de saison 
atypique

/

GOÛTER

Muffins
Baguette LR + 
confiture 
d'abricots bio

Pain au lait + barre 
chocolat bio

Baguette Label 
Rouge + confiture 
de framboise

Gaufrette vanille

/
Compote pomme/

passion
/

Compote pomme/
poire

Fruit de saison

Lait aromatisé à la fraise Lait commerce équitable Yaourt à boire banane/fraise Lait commerce équitable Lait commerce équitable

Dans les restaurants scolaires, les viandes de bœuf, agneau, veau, mouton proposées dans les  
restaurants proviennent de circuit court.
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