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Dans les restaurants scolaires, les viandes de boeuf, agneau, veau, mouton proposées dans les
restaurants proviennent de circuit court.

*Sur le menu d' AVRIL, nous proposons

23,33% de composantes en Agriculture biologique (hors centre de loisirs).
Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en cas de difficulté d'approvisionnement.
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Dans les restaurants scolaires, les viandes de boeuf, agneau, veau, mouton proposées dans les
restaurants proviennent de circuit court.

*Sur le menu d' AVRIL, nous proposons

23,33% de composantes en Agriculture biologique (hors centre de loisirs).
Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en cas de difficulté d'approvisionnement.



